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stanzen auf den Verlustwinkel keinen erheblichen EinfluD hat im 
Gegensatz zu Liisungen einfacher polarer Substanzen in Fliissig- 
keiten. Mischpolymerisate aus Polystyrol und Polyacrylsaure- 
methylester zeigen einen dem Gehalt an letzterem proportionalen 
Betrag des Verlustwinkels bei Zimmertemperatur. Eine Steigerung 
des Anteils an Polystyrol in diesem fur die Kabelindustrie wichtigen 
Mischpolymerisat ergibt eine Verschiebung des Verlustwinkel- 
maximums zu hoheren Temperaturen, und zwar wird dieses von 490, 
gemessen an reinem Polyacrylsauremethylester (tg8 = 0,092), ver- 
schoben bis zu 95'3 bei einem Mischpolymerisat, welches 78.3% Poly- 
styrol und 21.7% Polyacrylsauremethylester enthalt (tg8 = 0,033). 

Die dielektrischen Verluste werden erklart, indem fiir jede 
polare Grnppe im Molekul eine Anzahl moglicher Stellungen, die 
durch Minima der potentiellen Energie gegeniiber der Umgebung 
festgelegt sind, angenommen werden. Durch die Brownsche Warme- 
bewegung wird ein Austausch zwischen diesen moglichen Stellungen 
verursacht. Legt man ein elektrisches Feld an, so wird die Ver- 
teilung der Richtungen der polaren Achsen verandert, und zwar 
werden durch Zusammenwirken von Brownscher Bewegung und 
elektrischer Feldstarke die Stellungen in Feldrichtung bevorzugt. 
Dieser Vorgang ist zeitabhangig, da nur besonders kraftige Brmnsche 
Wirmestoble einen Wechsel der Richtung ermoglichen. Nach Ab- 
schalten des Feldes werden die gegeniiber dern stationaren Znstand 
(ohne aukres  elektrisches Feld) etwas unwahrscheinlicheren Stellun- 
gen, die durch erhohte potentielle Energie gekennzeichnet sind, noch 
fiir eine gewisse Zeit beibehalten. D a d t  wird dem elektrischen 
Feld Energie, die sich in Warmeenergie umwandclt, entzogen. 

Eine ausfiihrliche Beschreibung der Apparatur und der MeB- 
ergebnisse wird in Kiirze veroffentlicht. 
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WEUE BUCH6R 

Remsens Einleitung in d a s  Studium d e r  Chemie. Neubearb. 
u. neu heransgeg. v. H. Reihlen. 10. voUig neubearb. 9ufl. Mit 
59 Abb. u. 4 Tafeln. 

Die 10. Auflage dieses Lehrbnches fur Anfanger ist von 
H. ReihLen griindlich iiberarheitet und modernisiert worden. Man 
begruljt mit Freude die erweiterten und zum Teil neuen Abschnitte 
iiber den Atombau, die kiinstliche Radioaktivitat und die Isotopen- 
trennung, die in klarer Sprache die neuen Erkenntnisse vermitteln 
und dem Buch eine notwendige Abrundung unseres Wissens geben. 

Die wichtigsten -technologkchen Prozesse nnserer Zeit finden 
gebiihrende Wiirdigunp, ohne dalj allzusehr auf Elnzelheiten ein- 
gegangen ware. 

Oh es ratsam ist, heute noch die Reaktionen der anorganischen 
Chemie nut Strukturformeln darzustellen, scheint fxaglich. Sollte 
die Ehrfnrcht vor der Tradition nicht etwas zu weit getrieben sein? 
Da a d  Seite 76 der Ionenbegriff griindlich erlautert wird, Scheint 
dem Referenten der Sprung zur Ionenformel nicht allzn gewagt 
und fur die nachste Auflage wiinschenswert. 

Wiihrend die ,,Einleitung" in die Chemie im allgemeinen und 
anorganischen Teil ab ovo durchgefiihrt wird, gdt dies nicht fiir 
den sehr kurz gehaltenen organischen Abschnitt (S. 301-314). der 
nur einen schmalen Ansschnitt bringt. Ohne einige Kenntnisse der 
organischen Chemie wird man mit diesem Kapitel kaum engere 
Fiihlnngnahme oder Verstandnis fiir diesen Zweig der Chemie ge7 
winnen konnen. Doch liegt in diesem SchluBkapitel keineswegs der 
Schwerpunkt des Buches. 

Der Remsen-Reihlen bleibt eine .,Einleitung", die jedem, der 
sich haupt- oder nebenfachlich mit der Chemie anseinandersetza 
will, auf den Studiertisch zii wiinschen ist. Mnurer. [BB. %;I 
Vitamin C und Ernahrung.  Von W. R u d o l p h ,  96 S. m. 1 Abb. 

Pr. geh. Rhf. 6,-, geb. 

Ein Chemiker ergreift das Wort, nm die Literatur iiber den 
Vitamin-C-Gehalt von Nahrungsmitteln znsammenznstellen w d  
durch Angaben iiber die Chemie dieses Vitamins, den Bedarf des 
Menschen und die Bedeutung als Heilfaktor zu erganzen, ein wert- 
voller Beitrag zu dem in der medizinischen Literatur noch um- 
strittenen Problem des menschlichen Tagesbedarfs. Verfasser weist 
an Hand von Beispielen darauf hin, daI3 bei vielen normalen Speise- 
zetteln ein Bedarf von 50 mg Ascorbinsaure taglich gedeckt wird. - 
Schrifttums- und Sachvcrzeichnis sind vorhanden. Fur Arzte, Bio- 

Pr. geb. RM. lo.-. 

u. 37 Tab. F. Enke, Stuttgart 1939. 
RM. 7.50. 

logen, Lebensmittelchemiker und Apotheker bietet das sanber ge- 
-4. Reid. [ B B .  10.1 schriebene Werk eine interessante Lektiire. 

Nahrung und Erniihrung. Von H. Glatzel .  Altbekanntes und 
TTnerforschtes vom Essen. >lit 25 Abb. J.  Springer, Berlin 1939. 
Pr. geb. RM. 4.80. 

Als 39. Band der Sammlung ,,Verstandliche Wissenschaft" ist 
,.Nahrung und Ernkhung" von Qlatzel erschienen. I n  der Tat ist 
es dem Verfasser gelungen, eine gewaltige Amah1 wissenschaftlicher 
Kenntnisse in verstandlicher Form darzubieten. Dabei hat er es 
verstanden. durch eine sehr anziehende nnd belebende Darstellungs- 
weise seine Darlegungen aublerordentlich anregend und dabei auch 
gleichzeitig eindringlich ZII gestalten. Die Fiille des hier auf engem 
Ranm Dargebotenen ist erstaunlich, werden doch eigentlich a& 
mit dem Emiihrungsproblem zusammenhangenden Fragen behandelt 
und beleuchtet. So finden wir ebenso interessante Abschnitte iiber 
die Herkunft und Zusammensetzung der Lebensmittel wie iiber 
ihre Verdauung, ihre Wirkung im Stoffwechsel und iiber die vielen 
Verkniipfungen, die sich mit Gesundheit, Lebensfiihrung, Leistungs- 
fahigkeit und auch philosophischen und religiosen Gedankengangen 
ergeben. Zweifellos ist das Werk zur Anfklarung weitester Kreise 
vortrefflich geeignet und kann dam nur warm empfohlen werden. 

Die Aufgaben der Kiiltetechnik in der Bewirtschaftung 
Deutschlands mit Lebensmit teh.  Band B : Frischhaltung 
von Fleisch. Frischhaltung von Fischen. Von R .  HeiB. Beuth- 
Vertrieb G .  m. b. H'. Berlin 1938. Pr. geh. RM. 2,50. 

In der Reihe der Schriften des Reichskuratoriums fur Technik 
in der Landwirtschaft - Heft 77 - ist als Band B einer grobleren 
Folge, welche die Kaltiagenmg von Lebensniitteln behandelt, 
die vorliegende Schrift aus der Feder eines sehr sachverstandigeu. 
im Schrifttum bewanderten und selbst in systematischen Versuchen 
erfolgreich tatigen Fachmannes erschienen. Der Verfasser - Leiter 
des mit dem Katetechnischen Institut Rarlsruhe verbundenen 
Reichsinstitutes fur Lebensmittelfrischhaltung - hat damit den1 
deutschen Schrifttum einen guten Dienst erwiesen, und der groDe 
Kreis der Interessenten kann sich zuverlassig iiber den derzeitigen 
Stand der Technik der F r i s c h h a l t u n g  von Fle isch  und von 
Fischen  untemchten. Die Praxis wird in anregender Weise auf 
Forschungsergebnisse hingewiesen, die vorlaufig noch ohne Ver- 
wertung brachliegen ; es werden die Notwendigkeit weiterer For- 
schnng und deren &here und fernere Ziele dargelegt und die recht- 
zeitige Ergreifung praktisch-organisatorischer Maanahmen ge- 
zeigt. Sehr dankenswert ist die Beriicksichtigung und Anfiihrnng 
des auslandischen Schrifttums. Das Buch gehort in die Hand und 
die Biicherei eines jeden Fachmannes, der mit dem ErnLhrungs- 
wesen zu tun hat, Bleyer. [BB. 168.1 

Die Aufgaben d e r  Kiiltetechnik in  der  Bewirtschaftung 
Deutschlands mit Lebensmitteln. Band D: F r i s c h h a l t u n g  
v o n  O b s t  u n d  Gemiise. Von R. HeiO. Heft 77 aer RKTL- 
Schriften. Mit 6 Tab. und 16 Abb., 91 S. Beuth-Vertrieb 
G. m. b. H., Berlin 1938. Pr geh. RM. 3,-. 

Die vorliegende Schrift gehort zu einer Folge von teils er- 
schienenen, teils in Vorbereitung befindlichen Veroffentlichungen, 
die sich zum Ziel gesteckt haben, die durch Kaltlagerung zu er- 
zieiende Haltbarmachung sowie Vorratshaltung der Lebensmittel 
in Theorie und Praxis nach dem jetzigen Stand der Kenntnisse dar- 
zustellen. Insbesondere wird erstrebt, bisher brachliegende theore- 
tische Forschnngsergebnisse durch die praktischen SchluOfolgerungen 
auszuwerten. 

An Hand eines sehr reichhaltigen Schrifttums sowie auf Grund 
eigener Erf ahrungen aus dem Karlsruher Reichsinstitut f i i r  Lebens- 
mittelfrischhaltung vermittelt der Vf. einen umfassenden uber- 
blick iiber gas Gebiet der Frischhaltung von Obst und Gemiise. Die 
Erfolge der Kaltlagerung werden kritisch den Mangeln gegeniiber- 
gestellt und damit die Ziele der Forschung aufgezeigt. Es sind ins- 
besondere die nur sehr luckenhaften Kenntnisse iiber die Chemie 
der Vorgange bei der Lagerung von Obst und Gemiise, deren Auf- 
klarung Voraussetzung flir den weiteren Fortschritt ist. 

Die Schrift stellt einen gelungenen, wertvollen Beitrag zur  
bisher in Deutschland oft etwas vernachliissigten Technologie der 
Lebensmittel dar und vermittelt dem interessierten Leser vielerlei 
Wissen und mancherlei Anregung. K. Tuufd. [BB. 188.1 

Scheumrt. [BB. 32.1 

PERSONAL UND HOCHSCHULNACIIRICHlSM 

Prof. Dr. W. M. G u e r t l e r ,  Ordinarius und Direktor des In- 
stituts fur Metallurgie und Werkstoffkunde an der T H. Dresden 
sowid Leiter des Instituts fiir angewandte Metallkbnde der T. H. 
Berlin, Begriinder der Zeitschrift fiir Metallkdnde, feierte am 10. Marz 
seinen 60. Geburtstag. 

Geh. R a t  Prbf. Dt. Dr. med> h. ci. Dr.-1%. e. h. R. S c h e n c k ,  
Direktor des Staatkhen Rorschangsinstituts f i i r  Metallchemie, Mar- 
bnrg, Vorsitzender der Deutschen Bunsen-.Gesellschaft. feierte am 
11. Ma= seinen 70. Gebulttstag*). 




